
 

CAGNOTTE

AuraLIP Low
Impact Protein



AURALIP EST UNE JEUNE STARTUP QUI FABRIQUE UNE ALTERNATIVE À LA VIANDE À PARTIR DE
GRAINES DE CHANVRE FERMENTÉS FRANÇAISES  !

 

POURQUOI LE CHANVRE ?
La France est premier Producteur Européen ! Sa culture est respectueuse de l'environnement, elle
nécessite peu d'eau, pas de pesticides et les plants absorbent jusqu'à 15 T de CO2 par hectare, l'équivalent
d'une grande forêt.

 

QU'EST CE QUE LA FERMENTATION ?
La fermentation est un savoir-faire millénaire et ancrée dans le patrimoine français avec notre fameux : PAIN,
VIN, FROMAGE !

 

UNE INNOVATION TECHNOLOGIQUE BREVETÉE !
Chez AuraLIP nous utilisons les graines de chanvre et les fermentons pour développer des alternatives
Naturellement texturées et goûteuses avec le goût Umami.

 

DES PRODUITS MEILLEURS QUE LA VIANDE !
Nos produits fermentés contiennent plus de 30% de protéines (plus qu'un steak de boeuf), des
micronutrients comme le fer (absent des autres alternatives végétales), des vitamines, des fibres et un
parfait ratio omega 6/3 pour une alimentaire saine et équilibrée !

 

SOUTENEZ-NOUS !
 

AuraLIP a besoin de vous pour passer à la prochaine étape de son développement avec l' acquisition de
son Premier Fermenteur en vue de la commercialisation de nos produits !

 

SOYEZ ACTEUR DE LA TRANSITION ALIMENTAIRE
pour des produits

BON en GoûtBON pour votre santéBON pour notre planète
 

VENEZ DÉGUSTER !
 

Retrouvez-nous le Mercredi 28 Février à partir de 9h au salon de l'Agriculture sur le stand d'AgroParisTech
(Hall 4, Allée C, Stand 045).

 

Linkedin : AuraLIP Low Impact Protein

Site internet : www.auralip.com

PARTICIPEZ À LA CAGNOTTE : 
https://www.onparticipe.fr/c/4vgHXM0c

Cette cagnotte vous est proposée par :

Laetitia Halbeisen

Réalisez votre projet participatif sur
www.onparticipe.fr 
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